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FOOD PROCESSING EQUIPMENT

MIXER IMMERSIONE FX40

SKU: FX40
P 4

DATI TECNICI
o 4 |
— ¢ Potenza Kw 0,4 kW (0,5 HP)
L %
= Alimentazione 230V/1N/50-60Hz

Velocita, peso e
lunghezza del 2500+11000 rpm -1.4 Kg - 400 mm
mescolatore

Velocita, peso e

— =
i — A lunghezza della 250+1500 rpm -1 Kg - 350 mm
frusta
—--_
! Livello massimo di
p———— immersione del 290

mescolatore (mm)

Livello massimo di
immersione della 0
frusta (mm)

o

Dimensioni della

60 L
vasca
Dimensioni 170 x 120 x 660/740(h) mm (con
macchina (IxIxh . . .
mm) frusta/mescolatore - with whip/mixer)

Peso netto (kg) 4.5
Peso lordo (Kg) 6

Dimensioni imballo 490 x 390 x 170(h) mm
(IxIxhmm)

Volume imballo
(m3) I

Macchina con impugnatura ergonomica per un'ottima presa senza fatica, completa di mescolatore piu frusta con variatore di velocita per
ottenere diversi prodotti in base all'utensile utilizzato.Mescolatore realizzato interamente in acciaio inox AlSI 304, utile per realizzare minestroni,
puree di verdure, salse, pastelle, maionese, passato di pomodoro, pesto ecc. Frusta realizzata in acciaio inox AlSI 304, utile per ottenere panna
montata, creme, omelette, souffle, ecc. Il modello FX40 e dotato di mescolatore di serie da 40 cm di lunghezza per un livello max di immersione
fino a 29 cm e di una frusta di 35 cm con un livello max di immersione fino a 20 cm ed un blocco motore con variatore di velocita. Possibilita di
acquisto del solo blocco motore.
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https://www.fimarspa.it/potenza-kw/04-kw-05-hp/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/velocita-mescolatore/2500%c3%b711000-rpm-14-kg-400-mm/
https://www.fimarspa.it/velocita-frusta/250%c3%b71500-rpm-1-kg-350-mm/
https://www.fimarspa.it/livello-mescolatore-mm/290/
https://www.fimarspa.it/livello-frusta-mm/200/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-della-vasca/60-l/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/170-x-120-x-660-740h-mm-con-frusta-mescolatore-with-whip-mixer/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/170-x-120-x-660-740h-mm-con-frusta-mescolatore-with-whip-mixer/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/4-5/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/6/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/490-x-390-x-170h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/0-032/
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