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STENDIPIZZA FI32N
SKU: FI32N
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\ 4 Potenza Kw 0,37 kW (0,5 HP)
@
A Alimentazione 230V/1N/50Hz
Lunghezza rulli 20

(mm)

Apertura rulli (mm) min. 0,3 - max. 5,5 mm

Dimensioni
macchina(IxIxh 460 x510x630/700 (hymm
mm)

Peso netto (kg) 36
Peso lordo (Kg) 45

Dimensioni imballo 680 x 610 x 760(h) mm
(IxIxhmm)

Volume imballo
(m3) D

Macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc. Struttura interamente in acciaio inox AISI 304 - rulli in resina alimentare - leva

di regolazione spessore su entrambe i gruppi - apertura rulli da 0,3 mm a max 5,5 mm - rulli superiori inclinati (FI32N-42N) o paralleli (FIP42N)

per realizzare diverse forme. Il sistema con micro di sicurezza si trova sul coperchio protezione rulli superiori e permette il funzionamento solo
a coperchio chiuso.
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https://www.fimarspa.it/potenza-kw/037-kw-05-hp/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50hz/
https://www.fimarspa.it/lunghezza-rulli-mm/320/
https://www.fimarspa.it/apertura-rulli-mm/min-03-max-55-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/460-x-510-x-630-700-hmm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/36/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/45/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/680-x-610-x-760h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/0-357/

