FORNO PIZZA GAS FGI9
SKU: FGI9

DATI TECNICI
Potenza Kw 24,5 kW
Alimentazione 230V/1N/50-60Hz
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Timer Digitale
Kcal/h - BTU/h 21.070 kcal/h 83.611 BTU/h
Metano G20 = 2,592 m3/h G25 = 3,015 m3/h
GPL G30/G31=1,917 Kg/h
Bruciatori 6

Dimensioni della

. 920 x 920 x 155(h) mm
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macchina (IxIxh 1300x 1140 x 470(h) mm
mm)

Peso netto (kg) 181

Peso lordo (Kg) 201
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Forni a gas professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc.

Rivestimento frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di
ispezione in pirex - accensione con piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L - illuminazione interna - termostato digitale -
allacciamento gas 3/4"G.

Accessori: Raccordo antivento per migliorare la combustione - raccordo sovrapposizione 2 forni.
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https://www.fimarspa.it/potenza-kw/245-kw/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7450c/
https://www.fimarspa.it/timer/digitale/
https://www.fimarspa.it/kcal-h-btu-h/21-070-kcal-h-83-611-btu-h/
https://www.fimarspa.it/metano/g20-2592-m%c2%b3-h-g25-3015-m%c2%b3-h/
https://www.fimarspa.it/gpl/g30-g31-1917-kg-h/
https://www.fimarspa.it/bruciatori/6/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-camera-cottura/920-x-920-x-155h-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/1300-x-1140-x-470h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/181/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/201/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/1370-x-1340-x-640h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/117/
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