= CARATTERISTICHE GENERALI
General features

- Tecnologia, design e produzione “Made in Italy”;
Technology, design and production “Made in ltaly”;
- Ampia area espositiva con ripiani illuminati;
Wide display area with lighted shelves;
- Ideale per ogni tipo di ambiente;
Ideal for placement in any location;
- Basso consumo energetico e basso impatto ambientale;
Low energy consumpion and low enviromental impact;
- Caldo ventilato per ottimizzare la distribuzione dell’aria;
Ventilated hot for constant and optimized air distribution;
- Schienale cieco;
Blind back;
- Piani espositivi inferiori rimovibili;
Removable lower shelves;
- Sistema antiappannamento con aria calda;
Hot air anti-fog system;
- Non canalizzabile;
Not multiplexable;
- Installazione facile ed immediata.
Easy installation, ready to use.

=DOTAZIONE DI SERIE
Standard set-up

- Nr. 3 ripiani forati in acciaio inox regolabili in altezza con illuminazione a
neon di serie;
No. 3 perforated stainless steel shelves adjustable in height with neon
lights;

- Vetrocamera temperata su 3 lati;
Tempered double glazing on 3 sides;

- llluminazione neon superiore con plafoniera in vetro;
Upper neon light with glass ceiling lamp;

- Nr. 2 porte scorrevoli frontali in vetrocamera temperata, con guarnizioni
verticali;
No. 2 front sliding doors in tempered double glazing, with vertical
gaskets;

- Pannello comandi elettronico;
Electronic control panel;

- Imballo standard: gabbia legno.
Standard packaging: wooden crate.

= VERSIONI DISPONIBILI
Available versions

- Hot.

HOT

TECN<DOM.
+ 65°C

*DISPONIBILE NELLE MISURE:
Available in the following dimensions:

LUNGHEZZE / LENGTHS:

L.941 mm L1241 mm L1541 mm L1841 mm

PROFONDITA / DEPTH: 775 mm
ALTEZZA / HEIGHT: 1392 mm

s TEMPERATURA DI ESERCIZIO (°C)
Working temperature (°C)

= ADATTO AD ESPORRE:
Suitable for displaying:
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GASTRONOMIA BRIOCHES PIZZA PANE
GASTRONOMY BREAD
= COLORI RAL STANDARD
Standard Ral colours
FINITURA
FRONT PANEL
1018 3020 5013 6026 9005
1028 5024 6019 9010
CAPPELLO E STRUTTURA | BASAMENTO E SERIGRAFIA VETRI
TOP AND FRAME

{ BASE AND GLASS BORDER
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Schienale ciecoI / Blind back

1392 mm

DATI TECNICI / TECHNICAL DATA

ESPOSITORE CALDO EVOK L 2 PORTE HOT

EVOK L 2 PORTE HOT warm vertical display

775 mm

754 mm

DESCRIZIONE / DESCRIPTION:

EVOK L 2 PORTE HOT con 2 porte scorrevoli frontali, vetrocamera
temperata dritta, non canalizzabile. Adatto ad esporre gastronomia,
pasticceria, pane e pizza.

EVOK L 2 DOORS HOT with 2 front sliding doors, straight tempered double
glazing, not multiplexable. Suitable for displaying gastronomy, pastry, bread
and pizza.

DOTAZIONE DI SERIE / STANDARD SET-UP:

- Nr. 3 ripiani forati in acciaio inox regolabili in altezza con illuminazione a neon di serie;

- T T = No. 3 perforated stainless steel shelves adjustable in height with neon lights;
oY Wk, Y, e, £ - Vetrocamera temperata su 3 lati;
. el el Y Tempered double glazing on 3 sides;
g b ¥ ' A - llluminazione neon superiore con plafoniera in vetro;
B e e Upper neon light with glass ceiling lamp;
Sy Y By e E — - Nr. 2 porte scorrevoli frontali in vetrocamera temperata, con guarnizioni
A o . .. tHE — verticali;
~ — No. 2 front sliding doors in tempered double glazing, with vertical
gaskets;
689 mm | 000 mmmeelaoaoooo Aol - Pannello comandi elettronico;
760 mm EVOK L 2 PORTE Electronic control panel;
VD Vetro dritto / Straight glass - Imballo standard: gabbia legno.
2 Porte scorrevoli / Sliding doors Standard packaging: wooden crate.
HOT Calore ventilato +65°C
Ventilated hot +65°C
LUNGHEZZE / LENGTHS
90 120 150 180
Lunghezza
Length 941 mm 1241 mm 1541 mm 1841 mm
Potenza assorbita totale 1058 W 1378 W 1698 W 2018 W
Total absorbed power 4,80A 6,26 A 7,71 A 9,1A
Potenza assorbita dall’illuminazione (dotazione standard) 56 W 84 W 112W 140 W
Lighting absorbed power (standard set-up) 14 W x 4 PCS 21Wx4PCS 28Wx 4 PCS 35W x4 PCS
Superficie di esposizione 2 2 2 2
Display surface 1,30 m 1,74 m 2,23 m 2,63 m
Volume interno
Internal volume 440 Lt 590 Lt 740 Lt 890 Lt
Yolume utle 221 Lt 266 Lt 380 Lt 447 Lt
Useful volume
Temperatura d’esercizio + 65°C

Working temperature

Alimentazione
Power supply
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220/240V-1P-50/60 Hz



