£ fimar

CUCINA GAS CON FORNO ELETTRICO CC74GFEV
SKU: CC74FEV

DATI TECNICI
Potenza Kw 3 kW Forno - 19 kW Top
Alimentazione 230V/1N/50-60Hz
Temperatura di 50:275°C
lavoro =
Capacita ?Iella 4% GN1/1
cameradicottura ~—
Timer Meccanico 0+120'
Kcal/h - BTU/h 18916 kcal/h 75065 BTU/h
J L Metano G20/25=2,00 m3/h
GPL G30/31=1,50 Kg/h
Di ioni dell
L imensioni della .0 50/, 356(h) mm
camera di cottura
Dimensioni
macchina (IxIxh 800 x 700 x 900h) mm
mm)

Peso netto (kg) 71
Peso lordo (Kg) 82

Dimensioni imballo 860 x 760 x 915(h) mm
(Ix1Ixhmm)

Volume imballo
(m3) I

Cucine a gas con forno elettrico. Piano di cottura in acciaio inox AlSI 304 - struttura, maniglia e piedi, regolabili in altezza, in acciaio inox AISI 430
- griglie indipendenti - allacciamento gas 1/2"G - bruciatori in ghisa con termocoppia di sicurezza e accensione elettrica - predisposte per
metano, kit GPL incluso - in dotazione 1 griglia in acciaio cromato.

CC74FEV: 4 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1.
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https://www.fimarspa.it/potenza-kw/3-kw-forno-19-kw-top/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/230v-1n-50-60-hz/
https://www.fimarspa.it/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7275c/
https://www.fimarspa.it/capacita-della-cottura/4-x-gn1-1/
https://www.fimarspa.it/timer/meccanico-0%c3%b7120/
https://www.fimarspa.it/kcal-h-btu-h/18916-kcal-h-75065-btu-h/
https://www.fimarspa.it/metano/g20-25200-m%c2%b3-h/
https://www.fimarspa.it/gpl/g30-31150-kg-h/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-camera-cottura/638-x-394-x-356h-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/800-x-700-x-900h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/71/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/82/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/860-x-760-x-915h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/0-595/
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